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5-gerechten menu juni 2018

Holtkamp kreeftkroketje |  Piment d'Espelette mayonnaise 

Holtkamp lobster  croquette |  P iment d 'Espelette mayonnaise 

 

Kreeftenbisque |  zure room 

Lobster  b isque |  sour  cream 

 

Halve kreeft  |  kreeftenrisotto 

Half  lobster  |  lobster  r isotto 

 

Surf  & Turf  |  kalfshaasmedail lons |  kreeftenschaar |  wi lde spinazie 

Surf  & Turf  |  veal  tender lo in  medal l ions |  lobster  c law |  wi ld  spinach 

 

Proeveri j  van rood fruit  

Tasting of  red fru it  

 

 

€  32,50 

5-course menu June 2018 
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Voorgerechten | Starters

Twee-gangen keuzemenu |  Two course menu   €  28,50 

Dr ie-gangen keuzemenu |  Three course menu   €  32,50 

Vier-gangen keuzemenu |  Four  course menu € 36,50 

(voor  -  soep -  hoofd -  na  |  starter  -  soup -  main  -  dessert)  

 

Wijnsuggestie per  glas |  Wine suggestion by the glass 

€ 5,50 |  €  7,00 

 

Wijnarrangement |  Wine pair ing ful l  menu   

B i j  het  voor- ,  hoofd-  en nagerecht     |  With  the starter ,  main  course 

and dessert  €  16,00 

 

Runderhaascarpaccio  |  gerookte papr ikadressing |  mesclun |  O ld  Amsterdam |  p i jnboompitten 

Beef  Carpaccio  |  smoked bel l  pepper  dressing |  mesclun |  O ld  Amsterdam cheese |  p ine nuts 

Gebakken kalfslever  |  pancetta |  rode u iencompôte 

Sauteed veal  l iver  |  pancetta |  red onion compote 

Coquil les en gamba  |  mangochutney |  wi lde spinazie  

Scal lops and prawn |  mango chutney |  wi ld  spinach 

Hollandse garnalen pancake  |  gegr i lde avocado |  kor iander  |  Spaans pepert je  

Dutch shr imp pancake |  gr i l led avocado |  cor iander  |  Spanish pepper  

Bietenwrap  |  geitenkaas |  peer  |  Mai l le  honing-mosterddressing 

Beetroot  wrap |  goat  cheese |  pear  |  Mai l le  honey-mustard dressing 

Tomatenbouil lon  |  gekonfi jte  tomaatjes |  mozzarel la  |  basi l icumol ie  

Tomato broth |  candied tomatoes |  mozzarel la  |  basi l  o i l  

Groene aspergesoep   |  krokante asperge 

Green asparagus soup |  cr ispy asparagus 
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Hoofdgerechten | Main course

Nagerechten | Desserts

Runderhaas tournedos  |  voor jaarsgroenten |  groene peper jus (+ € 2,50)  

Beef  tournedos |  spr ing vegetables |  green pepper  sauce 

Lamsfi let  |  voor jaarsgroenten |  mintsalsa 

F i l let  of  lamb |  spr ing vegetables |  mint  salsa 

Op de huid gebakken eendenborst  |  structuren van bospeen |  zwarte knof lookjus 

Skin  sauteed duck breast  f i l let  |  structures of  carrots |  b lack gar l ic  sauce 

Zeebaarsfi let  |  Shanghai  paksoi  |  sa lsa van Taggiasche ol i jven 

Sea bass f i l let  |  Shanghai  bok choy |  salsa of  Taggiasche ol ives 

Vangst van de dag 

Catch of  the day 

Pompoencurry  |  courgette |  cashewnoten |  br ie  in  een krokant  jasje  

Pumpkin  curry  |  zucchini  |  cashew nuts |  br ie  cheese in  a  crust  

Kokos crème brûlée  |   l imoen sorbeti js  

Coconut crème brûlée |  l ime sorbet  ice cream 

Gebraden ananas  |  mascarponemousse |  vani l le-bourbon i js  

Sauted pineapple  |  mascarpone mousse |  vani l la  bourbon ice cream 

Perentaartje  uit  de oven  |  marsepein  |  walnoteni js  

Pear  tartelette  |  marz ipan |  walnut  ice cream 

Proeveri j  |  kokos crème brûlée |  gebraden ananas |  perentaart je ,  i js   (+  € 2,50)  

Tast ing of  desserts |  coconut  crème brûlée |  sautéed pineapple  |  pear  tartelette  |  ice  cream 

Biologische kazen uit  het groene hart   |  v i jgen-dadelbrood |  pecannoten |  balsamico crema 

Cheese platter  |  f ig-date bread |  pecan nuts |  balsamic crema 

Al le  gerechten worden voorz ien van een aardappelgarnituur  

Al l  our  main  courses are served with  a  patatoe dish 


