
Restaurant  l 'E lephant  is  een eigenti jds inger icht  à  la  carte restaurant  met 80 z itplaatsen,  met 

een schitterend terras gelegen aan het  water .  Het  restaurant  b iedt  iedere dr ie  maanden een 

andere menukaart ,  te lkens voorz ien van lokale  producten en/of  met producten u it  het  seizoen.    

B innen het  a  la  carte menu kan er  gekozen worden u it  een twee- ,  dr ie-  of  v iergangenmenu.  

Tevens bieden wi j  e lke maand een v i j f -gerechtenmenu,  geheel  in  l i jn  met het  lopende seizoen.  

De actuele  menu's  z i jn  te  v inden op de website.  

Naast  bovenstaande is  het  mogel i jk  om een dr iegangendiner  te  combineren tot  een 

arrangement met bowl ing en/of  een Escape Room.  In  de arrangement-pr i jzen d ie  h ieronder  

genoemd worden is  het  supplement voor  één uur  bowlen of  Escape Room opgenomen,  de 

basishuur  á  €  75,00 voor  de Escape Room is  n iet  inbegrepen.  

Dinsdag 'Tast ing Tuesday'  

Woensdag & donderdag 

Vr i jdag & zaterdag 

Voor  k inderen bieden wi j  een aparte k inderkaart .  Restaurant  l 'E lephant  is  n iet  geschikt  voor  

jonge k inderen.  

l 'Elephantl 'Elephant
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Dieetwensen en allergenen
Het is  b i j  restaurant  l ‘E lephant  

u iteraard mogel i jk  om met specia le  

wensen en/of  a l lergieën te d ineren.  

Onze chef  maakt  graag een 

aangepast  menuvoorstel .  

Wi j  ontvangen specia le  d ieet-  

wensen en/of  a l lergieën graag bi j  

het  aannemen van uw reserver ing.  

Nieuw concept: Tasting Tuesday!
Elke dinsdag een proever i j  van onze kaart ,  

geserveerd in  v i j f  k le ine gangen voor  s lechts 

€ 25,00 per  persoon.  Dé perfecte manier  om 

kennis  te  maken met deze unieke f ine d in ing 

locat ie  in  Zoetermeer .  

Wi j  presenteren het  proefmenu op onze 

website,  tot  v ier  weken vooruit .  Wi j  serveren 

op dinsdagen geen a  la  carte.  

€  25,00 p.p .    

€  33,50 p.p .  |  k inderen € 15,50 p.p .  

€  35,50 p.p .  |  k inderen € 17,50 p.p .  
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Voorgerechten
Runderhaascarpaccio  |  gerookte papr ikadressing |  mesclun |  O ld  Amsterdam |  p i jnboompitten 

Beef  Carpaccio  |  smoked papr ika  dressing |  mesclun |  O ld  Amsterdam cheese |  p ine nuts 

 

Hollandse garnalen pancake  |  gegr i lde avocado |  kor iander  |  spaans pepert je  

Dutch shr imp pancake |  gr i l led avocado |  cor iander  |  Spanish pepper  

 

Bietenwrap  |  geitenkaas |  peer  |  Mai l le  honing-mosterddressing 

Beetroot  wrap |  goat  cheese |  pear  |  Mai l le  honey-mustard dressing 

 

Tomatenbouil lon  |  gekonfi jte  tomaatjes |  mozzarel la  |  basi l icumol ie  

Tomato broth |  candied tomatoes |  mozzarel la  |  basi l  o i l  

 

Groene aspergesoep   |  krokante asperge 

Green asparagus soup |  cr ispy asparagus 

Hoofdgerechten
Runderhaas tournedos  |  voor jaarsgroenten |  groene peper jus (+ € 2,50)  

Beef  tournedos |  spr ing vegetables |  green pepper  sauce 

 

Op de huid gebakken eendenborst  |  structuren van bospeen |  zwarte knof lookjus 

Skin  sauteed duck breast  f i l let  |  structures of  carrots |  b lack gar l ic  sauce 

 

Zeebaarsfi let  |  Shanghai  paksoi  |  sa lsa van Taggiasche ol i jven 

Sea bass f i l let  |  Shanghai  bok choy |  salsa of  Taggiasche ol ives 

 

Pompoencurry  |  courgette |  cashewnoten |  br ie  in  een krokant  jasje  

Pumpkin  curry  |  zucchini  |  cashew nuts |  cr ispy br ie  cheese 

Nagerechten
Kokos crème brûlée  |   l imoen sorbeti js  

Coconut crème brûlée |  l ime sorbet  ice cream 

Gebraden ananas  |  mascarponemousse |  vani l le-bourbon i js  

Sauted pineapple  |  mascarpone mousse |  vani l la  bourbon ice cream 

Biologische kazen uit  het groene hart   |  v i jgen-dadelbrood |  pecannoten |  balsamico crema 

Cheese platter  |  f ig-date bread |  pecan nuts  |  balsamic crema 
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