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H E E F T  U  E E N  A L L E R G I E ?  W I J  V E R N E M E N  H E T  G R A A G .  

5-gerechten menu oktober 2018

Carpaccio van reerug 

Carpaccio  of  venison 

 

Wildbouil lon |  paddenstoelenschuim 

Game boui l lon  |   foam of  mushrooms 

 

In  ol i jfol ie  gegaarde schelvis  |  brandade van schelvis  

Haddock sautéed in  o l ive o i l   |  brandade of  haddock 

 

Eendenborst |    créme van knolselderi j   |  stoofpeer 

Duck breast  f i l let  |  cream of  celer iac |  stewed pear    

 

Chocolade bol  |  chocolademousse |   i js   |  macaron 

Chocolate bal l  |  chocolate mousse |  ice  cream |  macaron 

 

 

€  34 ,50  

5-course menu october 2018 



H E E F T  U  E E N  A L L E R G I E ?  W I J  V E R N E M E N  H E T  G R A A G .

Voorgerechten | Starters

Twee-gangen keuzemenu |  Two course menu   €  28 ,50  

Dr ie-gangen keuzemenu |  Three course menu   €  32 ,50  

V ier-gangen keuzemenu |  Four  course menu €  36 ,50  

(voor  -  soep -  hoofd -  na  |  starter  -  soup -  main  -  dessert)  

 

Wijnsuggestie per  glas |  Wine suggestion by the glass 

€  5 ,50  |  €  7 ,00  

 

Wijnarrangement |  Wine pair ing ful l  menu   

B i j  het  voor- ,  hoofd-  en nagerecht     |  With  the starter ,  main  course 

and dessert  €  16 ,00  

 

Carpaccio van ossenhaas  |  Gran Albiero  |  p i jnboompitten |  gerookte knof lookvinaigrette 

Carpaccio  of  tender lo in  |  Gran Albiero  |  p ine nuts |  smoked gar l ic  v inaigrette 

 

Eendenborst sous vide   |  c itrusmarmelade |  herfstsalade 

Duck breast  f i l let  sous v ide |  c itrus marmalade |  autumn salad 

 

Coquil les   |  pompoen  |  wortel   |  hazelnoot  

Scal lops |  pumpkin  |  carrot  |  hazelnut  

 

Gamba  |  br ickdeeg |  cherry  tomaat |  inktvis  mayonaise 

Gamba |  br ick  dough |  cherry  tomato |  squid  mayonnaise 

 

Burrata   |  paddenstoelenduxel les  |   tartaar  van pomodor i  

Burrata cheese |  mushrooms |  tartare of  pomodor i  

 

Fazantenbouil lon   |  pul led fazant   |  s j imej i   |  groene kruiden   

Pheasants boui l lon |  pul led pheasant  |  s j imej i  |  green herbs 

 

Opperdoezer  aardappelsoep   |   t ruffelo l ie   |  krokantje  

Opperdoezer  potato soup |  t ruff le  o i l  |  cr ispy 

À la carte menu okt-nov-dec-jan



H E E F T  U  E E N  A L L E R G I E ?  W I J  V E R N E M E N  H E T  G R A A G .

Hoofdgerechten | Main course

Nagerechten | Desserts

Tournedos  |  paddenstoelenr isotto  |  spruiten  |  ka lfs jus                                            (+  €  2 ,50 )  

Tender lo in  |  mushroom r isotto |  Brussels  sprouts |  veal  gravy 

 

Reerugfi let   |  créme van pastinaak  |  gekaramel iseerde wit lof  |  schorsenerenchips |  port jus 

Venison f i l let  |  cream of  parsnip  |  caramel ized chicory  |  sa ls ify  chips |  port  sauce 

 

Kalfssukade   |  knolselder i jpuree  |  bonenmix  (tuinboon,  f lageolets,  erwten)  

Braised veal  |  celer iac purée |  bean mixture (broad bean,  f lageolet  beans,  peas)    

 

Heilbotfi let   |  groene bonenpuree  |   rode biet jes |  saffraanschuim 

Hal ibut  f i l let  |  green bean puree |  beetroot  |  saffron foam 

 

Vangst van de dag 

Catch of  the day 

 

Mini  pompoen   |   t ruffelr isotto  |  paddenstoelen |  kastanje  |  Gran Albiero 

Mini  pumpkin  |  t ruff le  r isotto |  mushrooms |  chestnut  |  Grana Padano 

Bitterkoekjesparfait   |  koff iesaus 

Macaroon parfait  |  coffee sauce 

 

Perencrumble   |  karamel i js  

Pear  Crumble |  caramel  ice cream 

 

Chocoladebol   |  chocolade mousse  |  macaron  |   i js  

Chocolate bal l   |  chocolate mousse |  ice  cream |  macaron 

 

Cheesecake  |  f ru it  |  rood fru itcoul is  

Cheesecake |  f ru it  |  red fru it  coul is  

 

Kaas proeveri j  uit  de regio   |  v ier  soorten kaas   

Cheese tast ing from the region |  four  types of  cheese 

Al le  gerechten worden voorz ien van een aardappelgarnituur  

Al l  our  main  courses are served with  a  patatoe dish 


